Corbiéres appelation Corbisres Confrolée

/ Die Rebsorten
Q 40% Maccabeu
<> 30% weiBer Grenache
30% Clairette du Languedoc

Die Reben

Die Trauben stammen von drei Wein-
bergen: La Cendrilion, A Marre,

Lou Peyral.

Der Boden

kalklehmig bei den Rebsorten
Maccabeu und weiBer Grenache,
Muschelkalk und Keuper auf
Hangen bei der Rebsorte Clairetfte.

som Alkoholgehalt
12,5% vol.

Tisseyre & Bopp
$
12,5 % vol.

Die Weinlese
Sie erfolgt von Hand am frlhen Morgen, um die Frische der Trauben
zu erhalten.

Weinherstellung

Direktes Keltern in horizontaler Holzpresse. Kalte Dekantierung.
Sanfte Extraktion wdhrend zirka 20 Tage alkoholischer Gérung
zwischen 12-14 °C. Weinausbau auf feinen Hefesatzen im Winter.

Verkostung

Feine, klare Farbe.

Subtiler fruchtiger Duft mit Birnen - und Mandelnoten. Rund und
angenehm im Geschmack. Trockener WeiBwein, der gut zu Fisch,
hellem Fleisch, wirzig-pikanten Speisen und Kdse passt.
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Die Rebsorten
60% Carignan

M <> 40% schwarzer Grenache
’
C(.@ ‘a Die Reben

Die Trauben stammen von drei
Weinbergen: Le Pech, Lou Peyral,
Médor.

Der Boden
Dolomitgestein, sandig, karg,
auf Hangen.

Alkoholgehalt
Tisseyre & Bopp 13% vol.

13%vol. "

Die Weinlese
Sie erfolgt von Hand und wird in Zubern transportiert.
Bei ihrer Ankunft im Keller werden die Trauben entrappt.

Weinherstellung

Zirka 2 Wochen alkoholische Gdarung. Sanfte Extrakfion durch
Aufzug und anschlieBender Entlastung am Ende des Garungspro-
zesses. Keltern. Verschnitt der beiden Weine im Februar.

Verkostung

Ausdrucksvoller Duft von roten Beeren, GewUrzen und Pfeffer.
Harmonischer Geschmack junger, milder Gerbstoffe. Eignet sich
hervorragend zu Lammgerichten und hellem Fleisch. KGhl serviert
passt er gut zu SUBspeisen und Kuchen auf Kakaobasis.
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50% Carignan

@_é/ <> 50% schwarzer Grenache
. i < .
dQ; o&l A Die Reben

Die Trauben stammen von den
zwei dltesten Weinbergen:

Les Clots, 80jaéhriger Carignan,
und Les Argelats, 70j&hriger
Grenache.

? Die Rebsorten

Der Boden
kalklehmig beim Carignan und

Tissesye s Bopp alte Kiesterrasse beim Grenache.
) Vignerons récoltants
5 L0 Alkoholgehalt
135%vol. TR m 3 g ol
» © .

Die Weinlese

Die Weinlese: Sie erfolgt von Hand und wird in Zubern fransportiert.
Ernte und Fasserabflllung in zwei Tagen: morgens der Carignan,
nachmittags der Grenache.

Weinherstellung
15 Tage HUIsenmaischung bei 30-33°C.
Weinausbau auf feinen Hefesatzen im Winter.

Verkostung

Intensive Farbe, Duft von Uberreifen schwarzen Beeren und
Frochten, gepflegt wuirziger Geschmack. Die Entfaltung der
Aromen erfolgt Uber Flaschenlagerung von 2 bis 5 Jahren.
Eignet sich hervorragend zu rotem Fleisch, Schmorgerichten
und Wild.



